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Depuis le 19éme siecle, le Chdteau Lieujean produit un vin du
Haut Medoc de caracteére.

Le terroir de graves argileuses et sablonneuses confere une
expression Médocaine tres classique a ces cepages.

Les vins possédent cette structure tannique caractéristique des
grands Médocs en conservant une expression aromatique tres

s '%m fruitée associée a une légere touche boisée.
édf!ﬂﬂ/ / /C’{lﬂ: Des installations de vinification récentes permettent de tirer le
meilleur parti d'un terroir varié dans des conditions optimales.

HAUT-MEDOC

LLATION MALT-MEDOC CONTROLEE

Superficie du vignoble :
38 hectares.

e / s en boudeille au "f fuieeat P roduC' tion N
sl 250 000 bouteilles.
\ Sol :
Fines graves sur socle calcaire et pierreux.
Encépagement :

65 % Cabernet Sauvignon,
35 % Merlot.

Densité moyenne de plantation :
7 000 pieds/hectare.

Age moyen des vignes :

25 ans.

Vinification :

En cuves inox - Cuvaison longue de ['ordre de 4 semaines.
Elevage :

En barriques de chéne merrain (20% de barriques neuves tous
les ans) pendant 12 mois, et en cuves inox.
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