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Les jeunes vignes ne permettant pas de produire des vins du
niveau recherché pour Patache d'Aux sont vinifiées
différemment afin d'obtenir un Médoc plus frais et léger.
Surtout agréable par son côté fruité et souple, il est à
consommer dans les années suivant la mise en bouteille
généralement assez précoce. La production actuelle de Relais
de Patache d'Aux  représente environ 10% de la production
totale du vignoble.
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Le Relais de Patache d'Aux

Médoc

Superficie du vignoble :
6 hectares.
Production :
Environ 40 000 bouteilles.
Sol :
Argilo-calcaire avec sous-sol calcaire et caillouteux.
Encépagement :
60 % Cabernet Sauvignon, 30 % Merlot, 7 % Cabernet Franc,
3 % Petit Verdot.
Densité moyenne de plantation :
8 500 pieds/hectare.
Age moyen des vignes :
35 ans.
Vinification :
En cuves bois, ciment et inox. Toutes les cuves sont thermo-
régulées. Cuvaisons longues de l’ordre de 3 à 4 semaines.
Elevage :
En barriques de chêne merrain du centre de la France pendant
12 mois (20 % de barriques neuves tous les ans).


