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Classé cru bourgeois en 1932, Chdteau Liversan fut propriétés
des marquis de Latresne au XVIlle siecle, au prince de Polignac
a partir de 1934, avant d'étre exploité par la famille Lapalu
depuis 1995.

Sur deux parcelles tres anciennes du vignoble, ['une de Merlot
et l'autre de Cabernet Sauvignon, sélectionnées parmi les plus
anciennes nous avons produit une petite quantité d'un vin
représentant a notre avis l'aboutissement le plus complet des
qualités du chateau Liversan.

Les aromes fruités se marient avec le coté torréfie de la
barrique, les tanins concentrés restent souples et €légants et
I'impression d'ensemble est d'une grande harmonie.

Sol :

Plateau de graves fines sur socle calcaire.
Encépagement :

50% cabernet sauvignon, 50 % merlot.
Densité moyenne de plantation :

7 000 pieds/ha.

Age moyen des vignes :

40 ans.

Vinification :

En cuves inox thermoréqulées

Cuvaisons longues de l'ordre de 3 a 4 semaines.
Elevage :

Durant 18 mois, en barriques neuves de chéne frangais.
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