LAPALU

Depuis longtemps, Jean Michel LAPALU a pris ['habitude de
vinifier une petite quantité de la récolte du Chateau Patache
dAux pour la réserver a sa famille. Cette cuvee, baptisée du
prénom de sa fille cadette, est aujourd'hui disponible pour les
amis et clients, amateurs de vins de haute expression a fort
potentiel de garde.

Concentrée et puissante, cette cuvée conserve la personnalité
des vins de Patache d’Aux . Sa richesse et sa structure tannique
lui demanderont un peu plus de temps pour s'épanouir
pleinement. Il faudra attendre 4 a 5 ans avant de profiter de
toute la complexité de ce Médoc classique.

Sol :

Argilo-calcaire avec sous-sol calcaire et caillouteux
Encépagement :

60% Cabernet Sauvignon, 40 % Merlot

Densité de plantation :

10 000 pieds / ha.

Ages des vignes :

Plantées en 1935.

Vinification :

En cuves bois, ciment et inox, toutes thermorégulées.
Cuvaisons longues de l'ordre de 3 a 4 semaines.
Elevage :

En barriques neuves de chéne merrains du centre de la France.
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